Hordcké koldge (3 ks)

Tésto:

30dkg hl. mouky

3 kostky drozdi

1 dcl oleje

1 |Zice cukru

1 vanilka

% prdsku do peciva
125 ml mléka

sal

citrénovd kiira

Zpracujeme tésto, miZeme ddt i do DP, nechdme vykynout, hebo miizeme
zpracovdvat i bez kynutil

Ndpln:

6ks tvarohu (vani¢ky d 250 g)

30-40 dkg cukru krupice (dle chuti)
1vejce

rozinky

citrénova kiira

trochu strouhaného muskdtového orisku
Suroviny dobre promichdme.

Sypani:

1 baleni rumovych perni¢ki - nastrouhat

/na koldce pecené do Citova jsem méla mdlo perniku,tak jsem do perniku pridala
strouhané vlasské orechy/

POSTUP:

Pripravené tésto rozdélime na 3 bochdnky a kazdy rozvdlime na placku primér 30
cm, ddme na pecici papir, pak na placky rozdélime ndplfi, rozetreme asi 2 cm od
okraj, ze 4 stran, kraje prelozime pres tvarohovou ndplfi (ty 2 cm) a vznikne ndm
¢tverhranny tvar koldce, kraje potreme rozslehanym vejcem, stred koldce po celé
plose tvarohu sypeme strouhanym pernikem, peceme dozlatova.(asi 12 min./225
st.-mdm el.troubu) Po dplném vychladnuti polévame rozpusténym mdslem s troskou
rumu a do mdsla , jesté neztuhlého hodné cukrujeme.

(ja déldm minimdlné z dvojité davky)












